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Issue de la récolte 2016, a laquelle nous avons ajouté des vins de réserve
2014 et 2015. Ce Blanc de Noirs est I'unique Extra Brut de notre gamme.

Mise en bouteille au printemps 2017.

Caractéristiques techniques

¢ 100% Pinot Noir 6 ans de vieillissement sur lattes

3 mois de dégorgement minimum
Dosage 0g/L
Degré 12%
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