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Issue de la récolte 2018, a laquelle nous avons ajouté des vins de réserve
2016 et 2017, cette cuvée est la touche "toute en douceur" de notre Maison.

Mise en bouteille au printemps 2019.

e 2/3 Pinot Noir 5 ans de vieillissement sur lattes
 1/3 Chardonnay 3 mois de dégorgement minimum
Dosage 12g/L

Degré 12%

Accords gastronomiques

o Toelie daride o Puissant et gourmand,

sur des notes de pain

e Reflets vieil or brioché

Elégant et floral avec
_ des notes de Jasmin
Protx ETARR Délicates notes de

: silex frais,
d'eucalyptus, de pate
d'amande et de péche
jaune au sirop
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